RESTAURANT ZUM BAUERNHOF

IHR KUCHENCHEF MARCEL KELLER

VORWORT

IN UNSEREN MENUVORSCHLAGEN FINDEN SIE ABWECHSLUNGSREICHE, SAISONALE UND
REGIONALE PRODUKTE. AUS DIESEM GRUND HABEN WIR UNSERE MENUVORSCHLAGE
NACH JAHRESZEITEN ANGELEGT.

GERNE KONNEN SIE VERSCHIEDENE GANGE AUS VERSCHIEDENEN MENUS SELBER
LUSAMMENSTELLEN.

AUCH INDIVIDUELLE MENUREIHENFOLGEN SIND MOGLICH, SAGEN SIE UNS IN EINEM
PERSONLICHEN GESPRACH EINFACH WELCHE PRODUKTE UND GERICHTE SIE GERNE BEI
IHRER VERANSTALTUNG ANBIETEN MOCHTEN.

VEGETARISCHE MENUS WERDEN GRUNDSATZLICH INDIVIDUELL BESPROCHEN.

INHALT:

APERO PROGRAMME GANZJAHRIG
MENUVORSCHLAGE FRUHLING
MENUVORSCHLAGE SOMMER
MENUVORSCHLAGE HERBST
MENUVORSCHLAGE WINTER
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APERO PROGRAMME 2022

1
CANAPE FRISCHKASE
CANAPE RAUCHLACHS
CANAPE RINDSTATAR

CHF 13.00 P.P

3

HAUSGEMACHTE FOCACCIA MIT RICOTTA
SAISONALES SUPPCHEN

BLATTERTEIGSCHNECKE MIT SPECK UND PFLAUMEN
BLATTERTEIGSCHNECKE MIT KASE

BRUSCHETTA MIT TOMATE

THUNFISCH CRUSTINI

CHF 24.00 P.P

5

GURKE MIT FRISCHKASE

HACKBALLCHEN MIT PIKANTER SAUCE
CHIPOLATA

NURNBERGERLE

GEMUSESTICKS MIT SAUERRAHM - DIP
BUUREWURST

RAUCHLACHS MIT SENF-DILL-SAUCE
GERAUCHERTE FORELLE MIT MEERRETTICH

CHF 34.00 P.P

2

CANAPE FRISCHKASE
CANAPE RAUCHLACHS
CANAPE RINDSTATAR
TOMATE MOZZARELLA
MELONE ROHSCHINKEN

CHF 20.00 P.P

I

CREVETTENCOCKTAIL

JAKOBSMUSCHEL AN WEISSWEINSAUCE
MOULE

FISCHKNUSPERLI AN SAUCE TARTARE
PANKO POULET AN ERDNUSS-SATAY-SAUCE
RINDSTATAR MIT HAUSBROT

GEFULLTE EIER MIT SCHNITTLAUCH

CHF 36.00 P.P
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MENUVORSCHLAGE FRUHLING

MENU 1

GRUNER SALAT MIT CHERRYTOMATEN UND FRANZOSISCHER SAUCE

A __gand

GEGRILLTE MAISPOULARDENBRUST AUF CREMIGER POLENTA MIT SAISONALEM GEMUSE UND
THYMIANJUS

A _gand

VANILLE PANNA COTTA MIT SAISONALER FRUCHT

CHF 62.00 P.P

MENU 2

GEMISCHTER SALAT MIT CHERRYTOMATEN UND FRANZOSISCHER SAUCE
A __gand
GESCHMORTER RINDSBRATEN IN ROTWEINSAUCE MIT KARTOFFELSTOCK UND WURZELGEMUSE

A __gand

IWEIFARBIGES SCHOKOLADENMOUSSE

CHF 65.00 P.P

MENU 3

RAUCHLACHSTATAR AUF FEINEM SALAT UND SENF-DILL-SAUCE

-

GEGRILLTES ENTRECOTE VOM HOLZFEUER MIT POMMES FRITES UND VERSCHIEDENEN SAUCEN
A __gand

ERFRISCHENDE JOGHURTTERRINE AN ZITRUSFRUCHTEN

CHF 82.00 P.P
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MENUVORSCHLAGE SOMMER

MENU 1

GEKUHLTE GAZPACHO MIT GURKE, TOMATE UND PEPERONI

A __gand

GEGRILLTES KALBSNIERSTUCK CH AUF SBRINZRISOTTO UND WURZELGEMUSE

A _gand

SCHOKOLADEN-MANDEL-GUGELHUPF AN DOPPELRAHM

CHF 79.00 P.P
MENUD 2
BUFFELMOZZARELLA MIT BUNTEM TOMATENSALAT UND MINZPFIRSICH
-
NORWEGISCHER LACHS AUF BLUMENKOHLCREME, GLACIERTEN KEFEN UND
ROSMARINKARTOFFELN
-
LITRONENSORBET MIT EINEM SCHUSS WODKA
CHF 75.00 P.P

MENU 3

RUEBLI-INGWER-SUPPE MIT SOJA SESAM 0L

A _gand

GEGRILLTES RINDSFILET CH VOM HOLZFEUER MIT POMMES FRITES, SEELANDGEMUSE UND
VERSCHIEDENEN SAUCEN

-

VACHERIN GLACE TORTE

CHF 85.00 P.P



MENUVORSCHLAGE HERBST

MENU 1
NUBLERSALAT MIT SPECK, CROUTONS UND El

-

GEGRILLTES HOHRUCKENSTEAK CH VOM HOLZFEUER MIT KLASSISCHEN WILDBEILAGEN UND VERSCHIEDENEN
SAUCEN

A _gand
IWETSCHGENSORBET MIT EINEM SCHUSS VIEILLE PRUNE

CHF 75.00 P.P

MEND 2
KURBISCREMESUPPE MIT KURBISKERNEN UND KURBISKERNOL

A __gand

ROSA REHRUCKEN (OSTERREICH) SERVIERT MIT ROTKABIS, SPATZLI, BIRNE UND PREISELBEERE
A _gand
SCHOKOTERRINE MIT VANILLEGLACE UND DOPPELRAHM

CHF 82.00 P.P

MEND 3
HAUSGEMACHTE SIEDFLEISCHSULZE MIT PREISELBEEREN, SALAT UND MEERRETTICH APFEL

-

GEGRILLTES RINDSFILET CH VOM HOLZFEUER AN THYMIANJUS, BEARNAISE, SEELANDGEMUSE UND POMMES
FRITES

A _gand
HAUSGEMACHTES ZIMT PANNA COTTA MIT ZWETSCHGENKOMPOTT UND CRUMBLE

CHF 89.00 P.P



MENUVORSCHLAGE WINTER

MENU 1

GRUNER SALAT AN FRANZOSISCHER SAUCE
-
SUURE MOCKE CH AN ROTKABIS, SPATZLI, ROSENKOHL UND ROTWEINSAUCE

-

VANILLE GLACE MIT HEISSEN HIMBEEREN

CHF 59.00 P.P

MEND 2

NUBLERSALAT MIT SPECK, EI UND CROUTONS
A aund

GEGRILLTES ENTRECOTE CH VOM HOLZFEUER MIT SEELANDGEMUSE, POMMES FRITES UND
VERSCHIEDENEN SAUCEN

-

VERMICELLES KLASSISCH

CHF 79.00 P.P
MEN{ 3
FOIE GRAS (FRANKREICH) TERRINE MIT APFELDUETT UND BRIOCHE
-
GEGRILLTES RINDSFILET CH VOM HOLZFEUER MIT SEELANDGEMUSE, ROTKABIS,
ROSTIKROKETTEN UND VERSCHIEDENEN SAUCEN
-
HAUSGEMACHTES ZIMTPARFAIT MIT WARMEN KIRSCHEN UND JOGHURT
CHF 95.00 P.P
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