
AMUSE BOUCHE
Gazpacho Andaluz im Glas

Vitello tonnato
zartes Kalbfleisch | leichte

Thunfischcreme | Kapern | Zitrone

VORSPEISE 

Gebratene Crevetten
Tomaten-Concassé | Knoblauch |

Zitrone | Kräuter

5. Akt
26. & 27. Juni 2026

  Menu

Chateaubriand vom Rind, grilliert auf dem Holzfeier
Sauce Béarnaise

Rosmarinkartoffeln | sommerliches Gemüse

Süsser Ausklang

ZWISCHENGANG

HAUPTGANG

DESSERT 

CHF 130.00 pro Person 



Der Bauernhof Ulmiz erwacht erneut für zwei
genussvolle Abende zum Leben.

Bei schönem Wetter geniesst ihr unser Menü
draussen in der Pergola – umgeben von

sommerlicher Leichtigkeit, feinen Düften und
guter Gesellschaft.

Freut euch auf einen genussvollen Abend mit viel
Liebe zum Detail, saisonalen Zutaten und der

Leidenschaft zweier erfahrener Köche, die den
Bauernhof für diesen besonderen Moment

wieder aufleben lassen
Ein Wochenende

Ein Ort
Ein Erlebnis
Genuss pur

Die Plätze sind limitiert – wir freuen uns auf euch!
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