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Menu v

AMUSE BOUCHE \&\
Gazpacho Andaluz im Glas N

VORSPEISE

Y i
Vitello tonnato ) N }
zartes Kalbfleisch | leichte \ > \1
Thuntfischcreme | Kapern | Zitrone N -
) ApTlsr 4
\Js\,___'//'/

/WISCHENGANG ¢

Gebratene Crevetten
Tomaten-Concassé | Knoblauch |
Zitrone | Krauter

HAUPTGANG

Chateaubriand vom Rind, grilliert aut dem Holzfeier
Sauce Béarnaise
Rosmarinkartoffeln | sommerliches Gemise

DESSERT

Susser Ausklang

CHF 130.00 pro Person
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’sommerllcher Lelc_hhgkeli feinen Diiffen und

ufel‘ G'esgllschafil,

draussen in der Pergola - umgebenvon .

Freui ‘e.uéﬁ’duf einen genussvollen Abend mit viel
Liebe zum Deicul salsonalen;daien uncl der

Leidenschaft zweier erfahrener Kéche, die den

,‘f Bauernhof fiir diesen besénd ren Moment
\i wieder aufleben lassen <
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