
M E N Ü

Marinierter grüner Spargel mit Burrata,
rosa Grapefruit-Filets

und geröstete Haselnüsse 

S a i b l i n g s f i l e t
Gebratenes Saiblingsfilet auf

Erbsenpüree mit frischer Minze 
an Champagnersauce

S O R B E T  

D e s s e r t

C H F  1 2 8 . 0 0  P R O  P E R S O N

Süsser Ausklang 

Sp a r g e l
A M U S E  -  B O U C H E

K a l b s r ü c k e n
Kalbsrücken vom Holzfeuergrill 

mit Morchelsauce , 
Saisongemüse und neuen Bratkartoffeln

4 . A K T  
Freitag, 29. und Samstag, 30. Mai 2026



 4. Akt im Bauernhof Ulmiz

 Ein Abend für Genuss, gute Gespräche und besondere Momente.
 

Am Freitag, 29. Mai & Samstag, 30. Mai 2026 servieren wir euch ein
exklusives 4-Gang-Menü mit saisonalen Highlights:

 Grüner Spargel mit Burrata & Grapef ruit
Saiblingsf ilet an Champagnersauce

 Kalbsrücken vom Holzfeuergrill mit Morchelsauce
 Süßer Ausklang

CHF 128.– pro Person
 

Für beide Abende haben wir noch einige f reie Plätze verfügbar.
 Jetzt reservieren und einen genussvollen Abend erleben
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