4. AKT

Freitag, 29. und Samstag, 30. Mai 2026

MENU

AMUSE - BOUCHE
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Marinierter gruner Spargel mit Burrata,

rosa Grapefruit-Filets
und gerostete HaselnUsse

Gyl

Cebratenes Saiblingsfilet auf
Erbsenpuree mit frischer Minze
an Champagnersauce

SORBET

Velbrsriehen

Kalbsrucken vom Holzfeuergrill
mit Morchelsauce ,
Saisongemuse und neuen Bratkartoffeln
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SuUsser Ausklang
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CHF 128.00 PRO PERSON
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4. Akt im Bauernhof Ulmiz
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Ein Abend fur Genuss, gute Gesprache und besondere Momente.

Am Freitag, 29. Mai & Samstag, 30. Mai 2026 servieren wir euch ein
exklusives 4-Gang-MenU mit saisonalen Highlights:
Gruner Spargel mit Burrata & Grapefruit
Saiblingsfilet an Champagnersauce
Kalbsrucken vom Holzfeuergrill mit Morchelsauce
SufRer Ausklang
CHF 128.- pro Person

FUr beide Abende haben wir noch einige freie Platze verfugbar.
Jetzt reservieren und einen genussvollen Abend erlebgn
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