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BEGEGNEN

VERWEILEN IM BAUERNHOF

‘. AKT
6. & 7. NOVEMBER

AB 18 UHR

Amuse-Bouche
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Blumenkohlsiippchen
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Rindstatar

Eingelegte Schalotten - Feldsalat
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Kiirbisgnocchi
Wirsing - Salbeischaum - gerostete Haselniisse
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Traubensorbet
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Kalbsriicken oder Hirschriicken
vom Holzgrill am Stiick gebraten

Steinpilzragout - weisse Kriauterpolenta -
herbstliches Marktgemiise
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Stisser Ausklang

CHF 128.— PRO PERSON

aAlTSONRALE LSUTATEN « REGIONALE PRODUK T E

PERSONLICHE GASTGEBERSCHAFT






